acheeli

RESTORAR

EELROAD
* Austrid vinegrettkastme ja forellimarjaga 1tk 4€ /4 tk 14€
* Fermenteeritud peedi carpaccio 14€

* Tuunikala salat, tsitruste ja Scheeli Caesari kastmega 16€
* Podraliha tar-tar vutimunaga 18€
* Soolaheeringaterriin mustal leival 14€
* Kitsejuustukreemi salat rostitud peedi ja basiiliku pestoga 15€
* Tsaari pliinid tiigerkrevettide,norutatud hapukoore ja kalamarjaga 16€
* Avikala kiilmsuitsuforell kartuli ja kodujuustuga 15€
. Nelja juustu valik (Beemster X.0, Morbier, Le Petit Doruvael trithvlitega,
Kitsepiimajuust koriandri ja lambalaitsedega) 14€
* Suupisteassortii kahele (liha,kala,juustud) 22€

PEAROAD

* Eesti kohafilee hernekreemi, spargli ja limoncello-véikastmega 22€
* Hork pardifilee porgandikreemi, pirni ja arooniakastmega 24€

* Tuunikala steik (medium) spargli-valge redise salati
jawild forest dzinni kastmega 29€

* Kisitoopasta veisesisefileega, valge vermuti kastmes 22€
* Scheeli stiilis risoto tiigerkrevettide, merekarpide ja basiiliku pestoga 21€
* Veisesisefilee ratatouille stiilis koogiviljade ja Raeapteegi klaretti kastmega 29€

* Tallekarree juustuse kartuligratiiini, seente ja punase veini kastmega 32€

TAIMETOIT

* Kisitsi valmistatud seeneravioolid konsomees 19€

SUPP * Kiipsetatud koogiviljad 16€
* Muskaatkorvitsa kreemsupp 10€

*Scheeli tummine lihasupp 10€

DESSERDID
o Klassikaline Créme Brilée 8€
* Pavlova 8€
* Valge sokolaadi-laimi kook 9€
* Kohapeal valmistatud sorbett 8€
* Desserdiassortii 10€
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APPETIZERS
Opysters with vinaigrette dressing and red caviar 1tk 4€ /4 tk 14€
* Fermented beetroot carpaccio 14€
* Tuna salad with citrus and Scheeli Caesar sauce 16€

* Moose tartare and a quail egg 18€
* Terrine of salted herring on rye-bread 14€
* Goat cheese cream salad with roasted beetroot and basil pesto 15€
* Potato pancakes with tiger prawns and caviar 16€

* Cold smoked trout with cottage cheese and potatoes 15€

* Plate of four cheeses (Beemster X.O, Morbier, Le PetitDoruvael with truffels,
Goat cheese with coriander and fenugreek) 14€

* Assortment of appetizers for two (meat,fish,cheese) 22€

MAIN DISHES

* Pike perch with green pea cream, asparagus and Limoncello sauce 22€
* Duck fillet with carrot cream, pear and chokeberry sauce 24€
* Tuna steak (medium) with asparagus-white radish salad and wild forest gin sauce 29€
* Handmade pasta with beef and white vermout sauce 22€
* Scheeli style risotto with tiger prawns, mussels and basil pesto 21€

* Beef tenderloin steak with ratatouille style vegetables and
Rae pharmacy claret sauce 29€

* Carre of lamb with gratin, mushrooms and red wine sauce 32€

VEGETARIAN FOOD

* Handmade mushroom ravioli with consommé 19€

SOUP * Baked vegetables 16€

* Creamy pumpkin soup 10€
* Scheeli house meat soup 10€

DESSERTS
* Classic Créme Brilée 8€
* Pavlova 8€
* Lime and white chocolate cake 9€
* Homemade sorbet 8€
* Dessert assortment 10€
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3AKYCKH

g © YCTPHIIBI C COYCOM BHHETrpeT M KpacHO# UKpoi 1wt 4€ /4wt 14€

+ Kapmauyo u3 pepmeHTHPOBaHHOI CBEKIbI 14€
+ Canar u3 TyHIIa C TUTPyCaMU U COYCOM Lie3apb 16€
* TapTap u3 oneHs ¢ nepeneinHbIM ANLOM 18€

+ CenéqOYHBIN TEPPUH Ha OCHOBE U3 PXKAHOTO Xie0a 14€

« Canar ¢ KpeMOM 13 KO3bero CbIpPa, 3ane4eHHO!

CBEKJION Y 0a3MTMKOBBIM 1ecTo 15€
- llapckue GIMHBI ¢ TUTPOBBIMU KPeBeTKaMU U UKPOii 16€
* ®opesb X0OTOTZHOTO KOMMYEHUS ¢ KapTodeneM 1 JOMALIHUM CBIPOM 15€
+ CbIpHas TapenKa (Beemster X.0, Morbier, Le Petit Doruvael, ko3uii cbip ¢ kopuauapom) 14€
» ACCOpPTH XOIOHBIX 3aKYCOK Ha JBOUX (MsICO,pbI0a,ChIp) 22€

OCHOBHDBIE BJIIOJA
* JCTOHCKHH CYJAaK C TOPOXOBBIM KPE€MOM,
cIap)xei ¥ coycoM TuMoH4Yesno 22€

* e yTKU ¢ MOPKOBHBIM MIOPE, PylIeid U COyCOM U3 apoHuU 24€

* CTeiiK U3 TyHIa (MeZMyM) C Ca/IaTOM U3
CIap)Ku ¥ 0eJI0i peINCK, COyCOM M3 JIECHOTO MHKuHa 29€

* [1acTa c roBsiAMHOI B coyce u3 Oenoro BepmyTa 22€
* Pusoro B Scheeli cTue ¢ kpeBeTKaMu, MOTIOCKaMU U 0A3MIMKOBBIM 1ecto 21€
* ®ujie TOBSIIMHBI C OBOLIAMU B PaTaTyil CTUIIE U COYCOM KiapeT 29€

‘Kape ssrHéHKa ¢ CBIPHBIM rPaTeHOM, FPUOAMU M BUHHBIM coycoMm 32€

BET'ETAPUAHCKHUME BJ/IIOJA

* PaBuou pyyHoii paboThl ¢ rpubamMu u KoHcome 19€
* 3aneuyéHHbIe oBOIIH 16€

CYIIbl

- TrikBeHHBIN KpeM-cyn 10€
- MsacHoii cyn Scheeli 10€

JECEPTbI
- Knaccuueckuit Kpem-opione 8€
* [TaBnoBa 8€
* Topt u3 Genoro mokonaga u naitma 9€
* Cop0Oe coOCTBEHHOTO MPUTOTOB/IeHUs 8€
* JeceptHOe accopTu 10€




ocheeli

RESTORATR =

ALKURUOAT

@ - Osterit vinaigrette-kastikkeella ja taimenmidilli 1kpl 4€ /4 kpl 14€

. * Fermentoitu punajuuri-carpaccio 14€

* Tonnikalasalaatti sitrushedelmilli ja Scheelin Caesar-kastikkeella 16€
* Hirvitartar viiridisen munalla 18€

* Suolasilliterriini tummalla leivilli 14€
* Vuohenjuustokermasalaatti paahdettulla punajuurella ja basilikapestolla 15€
* Perunablinit tiikerikatkaravuilla, hoystettynd hapankermalla ja midilli 16€
* Avikalan kotimainen kylmisavutaimen perunoilla ja raejuustolla 15€
* Neljin juuston lajitelma (Beemster X.O, Morbier, Le Petit Doruvael, vuohenjuusto) 14€
* Pienti naposteltavaa kahdelle (liha, kala, juustot) 22€

PAARUOAT
* Viron kuha hernepyreelli, parsalla ja limoncello-voikastikkeella 22€

* Maukasta ankanrintaa porkkanapyreelli, pairynilld ja aroniakastikkeella 24€

* Tonnikalapihvi (medium) parsa- ja valkoretiisisalaatilla

sekd Wild Forest Gin-kastikkeella 29€
* Kisintehty pasta naudan sisifileesti ja valkoisen Vermutin-kastikkeella 22€
* Risotto Scheelin tapaan tiikerikatkaravuilla, simpukoilla ja basilikapestolla 21€

* Naudan sisifileetii ratatouille-tapaan valmistetuilla

vihanneksilla ja Rae-apteekin claret-kastikkeella 29€

» Karitsankare juustoisella gratiinilla, sienilld ja punaviinikastikkeella 32€

KASVISRUOKA

* Kisintehdyt sieniraviolit kasvisliemessd 19€

* Paahdetut vihannekset 16€

KEITOT

* Kermainen myskikurpitsasosekeitto 10€
* Scheelin tiyteldinen lihakeitto 10€

JALKI RUOAT
* Créme bralée 8€
* Pavlova 8€
¢ Valkosuklaa-limekakku 9€
* Paikan piilld valmistettu sorbetti 8€
* Jilkiruokalajitelma 10€
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Shampanja / Champagne

37cl
Philippe Gonet Blance de Blance 35€

75cl
Philippe Gonet Grand Cru 75€

Mumm Grand Cordon 78€

Vahuveinid / Sparkling wines

10 cl

San Simone Perlae Naonis Millesimato Prosecco DOC, Italy 7€
75cl

San Simone Perlae Naonis Millesimato Prosecco DOC, Italy 32€

Cremant d’Alcase Rose Domaine Xavier Schneider, France 42€

Valged majaveinid / White house wine
16c17€ 75 c128€ 1135€

Pinot Grigio
Sauvignon Blanc

Riesling
Valged veinid / White wines 75 cl

Beauvignac Picpoul de Pinet AOC, Langedoc, France 36€
Mezzacorona I Classici Pinot Grigio, Trentino DOC, Italy 35€
Rezabal Txakoli, Getariako Txakolina DO, Spain 37€
Morgadio da Torre Alvarinho, Vinho Verde DOC, Portugal 37€
Goldschild Riesling Kabinett, Mosel, Germany 32€
Domine Wachau Griiner Veltliner Federspiel Terrassen, Austria 39€
Stoneleigh Classic Sauvignon Blanc, Marlborough, New Zealand 46€
Emiliana Signos de Origen Chardonnay, Casablanca Valley, Chile 44€
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Punased majaveinid / Red house wine
16c17€ 75c128€ 1135€

Pinot Noir
Syrah
Merlot

Punased veinid / Red wines 75 cl

Gabriel Meffre Laurus Cotes du Rhone Village AOC, France 42€
Chateau Dasvin Bel Air, Cru Bourgeois,
Haut-Medoc AOC, France 59€
Mezzacorona Castel Firmian Lagrein Riserva,
Trentino DOC, Italy 41€
Villa Giada Barbera D’Asti "Suri" Rosso DOCG;, Italy 44€
Alcorta Rioja Crianza DOC, Spain 36€
Condado de Oriza Reserva, Ribera Del Duero DOP, Spain 49€
Casa Ferreirinha Papa Figos, Douro DOC, Portugal 36€
Chateau Reynella Shiraz, McLaren Vale, Australia 59€
Bodega El Esteco Fincas Notables Malbec,
Calchaqui Valley, Argentina 58€
Carmen Gran Reserva Carmenere, Colchagua Valley, Chile 38€
Lyngrove Platinum Pinotage, Stellenbosch, South Africa 58€

Roosa vein / Rosé wine 75 cl

Drouet Fréres Rosé d’Anjou Loire’i 38€

Maitres Vignerons Gourmandise Rose Provence” 34€

Kangestatud veinid / Fortified wines 8 cl
Sandeman 10YO Tanwy DOP Porto 10€
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Aperitiivid / Aperitifs

Vermouth Bianco/ Rosso/ Extra Dry 6€
Campari Bitter 6€

Jagermeister 6€

Likoorid / Liqueurs

Vana Tallinn 6€
Vana Tallinn Cream 6€
Amaretto Disaronno 6€

Limoncello 6€
Cointreau 6€
Baileys 6€

Olu / Beer

Scheeli 6lu / Scheeli’s beer 0,331
Tume / Hele Dark/ Light 4€
Scheeli 6lu / Scheeli’s beer 0,51
Tume / Hele Dark/ Light 6€
Meeolu / Honeybeer 7€
Kisitoo 6lu Miinchen / Hand-brewed Miinchen beer
Vask / Tume Copper/Dark 7€
Alkoholivaba 6lu / Non-alcoholic beer 5€

Siidrid / Siders 37,5 cl

Kisitoo siider / Craft cider 0,331 5€
Jaanihanso Estonian Brut Méthode Traditionnelle 10€
Jaanihanso Estonian Rosé Méthode Traditionnelle 10€
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Kange alkohol / Spirits 4 cl
Tequila
Vodka Olmeca Altos Blanco 6€
Moe mahe 5€ Olmeca Altos Reposado Tequila 6€
Beluga 8€ Whisky
Chopin potatoe vodka 8€ Jameson Irish Whiskey 6€
Gin Chivas Regal Whisky 8€
Crafter’s 6€ Jack Daniel’s Tennessee Whiskey 6€
Junimperium 6€ Laphroaig 10 YO 10€
Rum Ballantines 6€
Angostura 7YO 6€ Cognac
Angostura 1919 8 YO 10€ Chateau de Montifaud VS 10€
Brandy Kelt VSOP 12€
Fernando de Castilla 6€ Martell Gordon Bleu 20€
Calvados

Pere Magloire VSOP Pays D'Auge Calvados 8€

Karastusjoogid / Soft drinks
Mahl / juice 3€
Scheeli limonaad / Scheeli’s lemonade 6€
Viirskelt pressitud mahl / Fresh juice 6€
Coca/ Fanta / Sprite / Tonic 3€
Viirska vesi / Water 70 cl 5€

Kuumad joogid / Hot drinks
Coffee 3€
Espresso 3€

Cappuccino 4€
Caffe Latte 4€

Tee / Tea 30cl 4€
Kakao / Hot chocolate 4€
Vana Tallinna kohv /Vana Tallinn coffee 10€
Iiri kohv / Irish coffee 10€




